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DESCRIÇÃO

Mangote tricotado em multifilamentos de fibras 
sintéticas resistentes a corte (fibra de vidro, fio de 
aço e polietileno de alta densidade), fechamento 
em elástico com tira de velcro grosso. Dedal para 
melhor ajuste. 
Disponível nos comprimentos 40, 45 ou 50cm.

INDICAÇÃO

Proteção do antebraço contra corte de facas em 
incisões na desossa e recorte de bovinos, suínos, 
aves, evisceração e manuseio de pescados.

DIFERENCIAIS

• Níveis máximos de proteção ao corte (5 e F) nos 
testes laboratoriais. Extremamente resistente e 
durável.

• EPI higienizável em processos comuns de lavagem 
industrial, não encolhe e não fica com “farpas” 
internas que prejudicam o conforto. 

• Ajuste absoluto ao braço do usuário através do 
elástico+velcro e dedal, sem atrapalhar a 
mobilidade.

PRINCIPAIS APLICAÇÕES

• Frigoríficos / Abatedouros 

• Indústria de Pescados

• Açougues

• Supermercados

INFORMAÇÕES GERAIS

Referência:  GAMI-295M

Tamanhos:  40cm / 45cm / 50cm

Cores:      

CERTIFICADO DE APROVAÇÃO

CA:  41757

Validade:  03/08/2028

Laboratório:  Instituto Brasileiro de Tecnologia 

do Couro, Calçado e Artefatos - IBTEC

NORMAS TÉCNICAS

Níveis norma EN 388/16 - Riscos Mecânicos:
4 - Resistência à abrasão (máximo);

5 - Resistência ao corte por lâmina (máximo);
4 - Resistência ao rasgamento (máximo);

0 - Resistência à perfuração por punção;
F - Resistência ao corte TDM (máximo).


