~=ALIFLEX

LUVAS CORTE ALIMENTICIO

N, RISCOS DE CORTE

i LUVA 6 FIOS DE ACO BRANCA

%

DESCRICAO II

Luva tricotada em fios sintéticos com 6 fios de
aco, malha grossa, punho elastico, sem costuras,
ambidestras.

INFORMACOES GERAIS
Referéncia: GAMI-298

Tamanhos: 7 (P) /8 (M) /9 (G) / 10 (GQG)
Cores: []

CERTIFICADO DE APROVAQAO

CA: 33017

Validade: 11/06/2028

Laboratério: Instituto Brasileiro de
Tecnologia do Couro, Calcado e Artefatos -
IBTEC

NORMAS TECNICAS

EN 388 EN 420

&) [h]

Niveis norma EN 388/16 - Riscos Mecanicos:
3 - Resisténcia a abrasao;

5 - Resisténcia ao corte por lamina
(méaximo);

4 - Resisténcia ao rasgamento;

1 - Resisténcia a perfuracao por puncao;

F - Resisténcia ao corte TDM (maximo).

INDICACAO II

Protecdo das maos contra corte de facas (ndo
serrilhadas) durante manuseio de alimentos.
Recomenda-se utilizacdo de luvas nitrilicas
descartaveis ou ambidestras para maior higiene.

DIFERENCIAIS II PRINCIPAIS APLICACOES II

e Grande resisténcia ao corte sem sacrificar a
sensibilidade ao tato.

e Luva higienizavel em processos comuns de
lavagem industrial.

* Niveis maximos de protecdo ao corte
(Nivel 5 - EN 388 e Nivel F - Corte TDM)

vendas@gqualiflex.com.br

+55 (11) 2069-0300

e Industrias Alimenticias
e Frigorificos

e Acougues

e Supermercados

e IndUstrias Pesqueira

e Restaurantes, Pizzarias, Churrascarias, etc.

www.qualiflex.com.br




